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予約制 5日前迄

10名様より承ります
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公式LINE詳細はこちら インスタグラム



選べるフリードリンク(120分制）

円

お一人様（税サ込）

2,500
ソフトドリンク

＋アルコール各種

円
お一人様（税サ込）

3,000
上記 A
＋梅酒・吟醸酒＋カクテル ウーロン茶  ノンアルコールビール  

コーラ ジンジャーエール オレンジジュース

ウーロン茶  ノンアルコールビール  

コーラ ジンジャーエール オレンジジュース

ビール 日本酒 ウィスキー 焼酎（麦・芋）   ビール 日本酒 ウィスキー 焼酎（麦・芋）   

ワイン（赤・白） レモンサワー  グレープフルーツサワーワイン（赤・白） レモンサワー  グレープフルーツサワー

  

※表示価格は税サ込価格となります

※表示写真はイメージです

※表示写真はイメージです

※食材の仕入れ状況により一部内容が変更となる場合がございます

お一人様価格

7,000円
コース

お一人様価格

9,000円
コース

 富士鱒とモッツァレラチーズのサラダ仕立て
　 朝霧高原いきいき卵のビネグレットと
            季節の野菜と共に

モッツァレラチーズと手作りジャンボンのサラダ仕立て
　　 朝霧高原いきいき卵のビネグレットと
　　　　　　  季節の野菜と共に

　　　　　　グリンピースのフラン
コンソメスープに海老のラヴィオリとシラスを浮かべて

　サワラの米粉ムニエルと浅利のオーブン焼き
　　　　 純米酒【富士錦】の香りと
 　アンチョビフォンデュとハーブバター添え

サワラの米粉ムニエルと浅利のオーブン焼き
　　　　純米酒【富士錦】の香りと
  アンチョビフォンデュとハーブバター添え

ローストビーフ ハニーマスタードソース
　　　山椒風味の季節野菜を添えて

　ローストポーク ハニーマスタードソース
　　　山椒風味の季節野菜を添えて

　 ロゼワインジュレ 様々なベリー類を浮かべ

丹那ヨーグルトムースとフレッシュ苺ソースを添えて

和前菜5点盛り

和前菜5点盛り

握り寿司（和楽房 尚奄）

磯焼き

あさりご飯

お椀

お椀

特製杏仁豆腐
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